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Nepomucen ze Szkaradowa

Przed wojng w sporym budynku

w samym centrum Szkaradowa, wsi koto
Jutrosina, byt sklep bfawatny i zaktad
krawiecki, a w budynku obok byta piekar-
nia. Dzisiaj zostaty po nich tylko wspo-
mnienia, ale budynki, cho¢ wydawato sie,
ze podzielg ich los, zyskaty drugie zycie.
Dzi§ warzone jest tam

jedno z najlepszych piw w kraju.

Pod markg Browar Nepomucen.

Piotr Musielak z zawodu jest architektem i mieszka w Miliczu, ale pocho-
dzi ze Szkaradowa. Jego rodzice prowadza we wsi gospodarstwo agrotu-
rystyczne, co - po czesci - pewnie miato i swoj udziat w narodzinach
Nepomucena.

— Razem z bratem od kilku lat warzylismy domowe piwo dla
siebie i znajomych, ale o warzeniu piwa na wiekszg skale pomyslatem jed-
nak troche pozniej, gdy mieszkatem juz w Miliczu — ttumaczy Piotr
Musielak. — Wkrecito mnie to. To byt 2012 rok i w Polsce zagoscita moda
na oryginalne piwa, warzone w matych lokalnych albo domowych browa-
rach, ktéra przyszta ze Stanéw Zjednoczonych.

Najpierw pomyslat, ze zmontuije instalacje do warzenia u sie-
bie w domu w Miliczu, potem, ze u rodzicow w agroturystyce. Ostatecz-
nie pomyst wyewoluowat i przybrat postac... matego browaru.

— Browaru rzemie$Iniczego — precyzuje pan Piotr. — Generalnie
w branzy funkcjonuja réznej wielkosci browary. Najwieksze to te olbrzy-
mie koncernowe, sg tez browary lokalne, takie jak na przyktad w Bojano-
wie. Od kilku lat w Polsce przybywa réwniez browardw restauracyjnych
w lokalach gastronomicznych. No i wreszcie sg tez browary rzemie$lnicze,
ktére warza piwa wedtug wiasnych receptur i przepiséw i ktdre nie maja
wielkich mocy przerobowych. W browarach rzemieslniczych warka, czyli
ilo$¢ piwa, ktére powstaje w jednym procesie warzenia, to 2000-3000 li-
trow. | taki browar postanowilismy z moim bratem Mariuszem zbudowac.

Po pierwsze, znalez¢ trzeba byto siedzibe — okazato sig, ze ide-
alne miejsce jest w rodzinnym Szkaradowie: obiekt po piekarni. Potem na-
lezato zaprojektowac i zbudowac instalacje. Projektem zajat sie osobiscie
pan Piotr. Zaprojektowane przez niego urzadzenia wykonata specjalnie
dla nich zaprzyjazniona, lokalna firma zajmujaca sie produkcjg elementow
ze stali nierdzewnej. Nastepnie trzeba byto dopigc wszystkie formalnosci,
co okazato sie chyba najtrudniejsza, a na pewno najbardziej czasochton-
na czescia catego przedsiewziecia. Na koniec pozostaty do wykonania ro-

boty budowlane, ktére wziat na siebie, jako wiasciciel firmy budowlanej,
Mariusz, brat pana Piotra. Wisienkg na torcie okazato sie natomiast wy-
myslenie nazwy dla browaru.

W domu przy browarze przed wojna funkcjonowat sklep bta-
watny, czyli z tkaninami — objasnia P Musielak. — Na froncie budynku wid-
niat ogromny napis z nazwiskiem wiasciciela: Nepomucen Kaczmarek. Czy
istnieje wiec jakas inna, lepsza nazwa dla matego browaru w tym miejscu,
niz Browar Nepomucen?

Pierwsze piwo uwarzyli w lutym 2015 roku.

Polacy kochaja piwo w ogdle, ale w ostatnich latach coraz bar-
dziej kochaja piwa spedjalne: craftowe (czyli warzone w browarach rze-
miesniczych), restauracyjne czy domowe. Wszystkie sa warzone w krétkich
seriach, wedfug oryginalnych receptur, na specjalne okazje. Sprzedaz
w tym segmencie w ubiegtym roku dynamicznie w Polsce wzrosta. To
Swiadczy o pewnym wyrobieniu polskiego konsumenta i rosngcych wy-
maganiach. Konsument jest skfonny zaptaci¢ wiecej za lepsze. Bo ze piwa
warzone w matych browarach rzemieslniczych sa lepsze od maséwki Piotr
Musielak nie ma watpliwosci:

— W duzych browarach piwo powstaje w ciggu kilku dni, a u nas
trwa to kilka tygodni — opowiada. — Bo nie ingerujemy ulepszaczami w pro-
ces warzenia. Trzymamy sie zasadly, ze dobry produkt powstaje tylko z naj-
lepszych surowcéw. Nasze piwo powstaje wiec wytacznie ze stodu,
na przyktad do piw ciemnych uzywamy stodu palonego, a do piw wedzo-
nych stodéw dymionych w dymie z drewna debowego. Do tego najlep-
szy chmiel z réznych stron $wiata, najlepsze drozdze i $wietna woda
Z Ujecia gtebinowego w Szkaradowie. Smak i rodzaj warzonego piwa za-
leza od rodzaju uzytych surowcéw i propordii. | tyle.

Oczywiscie wysoka jakos$¢ wigze sie z wyzszg cena. Najtaniej
Nepomucena mozna kupi¢ na miejscu, w browarze w Szkaradowie: 6 zt
za butelke. W sklepach, w ktérych jest dostepny, cena jest troche wyzsza.

Fachowcy rozrozniaja sto réznych stylow piwnych. Najstarszym
polskim stylem piwnym jest piwo grodziskie. Warzy je nie tylko browar
w Grodzisku Wielkopolskim, ale tez Nepomucen w Szkaradowie.

—Na tym wiasnie polega urok browardw rzemieslniczych — mo-
wi P Musielak. — Ze nie warzg one tylko i wytgcznie jednego piwa, ale two-
rza piwa przeréznych styléw. Kombinuja receptury, dobierajg, smakuja.
Przez pottora roku dziatalnosci przerobilismy 25 styléw piwnych. Czesto
je zmieniamy, zdarza sie tez, ze warzymy piwa na specjalne okazje.
Na przykfad z okazji rocznicy wspdtpracy Milicza z niemieckim partner-
skim miastem Lohr nad Menem uwarzylismy partie szacownego niemiec-
kiego pszeniczniaka.

Nepomucen ma tez jednak kilka piw, ktore sg w ciagtej pro-
dukgji i sprzedazy, bo pytaja o nie stali klienci. To na przyktad Nepomucen
Grodziskie (piwo lekko wedzone) czy Nempucen Labirytm (to piwo w sty-
lu American Pale Ale - na chmielach amerykanskich - a nazwa wziefa sie
od zaprzyjaznionego zespotu muzycznego — Labirytm).

—To segment, ktory ma przysztos¢ — ocenia P Musielak. — Ry-
nek bedzie rést, a my, mam nadzieje, wraz z nim. Warunkiem jest jednak
utrzymywanie najwyzszej jakosci. Generalnie w branzy spozywczej coraz
czesciej zaczyna rzadzi¢ jakos¢, nie cena.



